Revolution bei
Sandwiche’s

Wir stellen Ihnen unsere neuen tiefgefrorenen Produkte vor.

... garantiert 'cool’




Revolution bei Sandwiche’s

e bis zu 6 Monate in gefrorenem E
Zustand lagerbar Monate

e empfohlene Haltbarkeit von 25 Tagen @
in gekuhltem Zustand Tagen

e Erhaltung von Qualitat und Geschmack
wahrend der ganzen Haltbarkeit

e jede Sorte ist im praktischen zwolfer
Karton erhaltlich.

Warum sind diese Produkte anders?

Dank der fortgeschrittenen Backtechnologie wird ein hochwertiges Brot gebacken,
das auch nach dem Auftauen seinen frischen Geschmack behalt. Aufgrund des
ausgeklugelten Verfahrens werden die Backwaren sofort nach dem Backen und
Fullen schockgefroren. Sie konnen lhren Kunden dadurch eine breite Auswahl an
frischen Produkten anbieten. Dadurch haben Sie 6 Monate lang standig ,,frische”
Produkte auf Lager.



Sandwiche's
tiefgekiihlt

Auch ideal zum Toasten!

Dunkles Malzbrot belegt mit
gebratenen Huhnerbrustscheiben,
Ei und Speck mit Senfbutter
12x170g

Helles Weizenbrot belegt mit feinen
Putenbrust- und Chorizoscheiben und
Maasdamer Kéase
12x 1659

Hihnchensalat in
dunklem Malzbrot
12 x 155¢g

Belegt mit feinen Schinkenscheiben
und Maasdamer Kése in hellem
Weizenbrot

12x170g

Thunfischsalat

Saftiger Thunfischsalat
in hellem Weizenbrot
12x 1509

Zusatzinformationen sowie Angaben zum Auftauen, fiir die
. garantiert 'cool’ Lagerung und der Auszeichnung der Produkte finden Sie beigefligt.




Wie taut man unsere Produkte auf
AUFTAUEN:

1) Nehmen Sie die Produkte aus dem Tiefkuhler und lassen sie im Kiihlschrank
bei +5°C ca. 8 Stunden auftauen.

2) Auf der Verkaufsverpackung befindet sich ein freies Feld ,,HALTBAR BIS*, in
welches von |hnen das Verbrauchsdatum eingetragen wird (Format TT.MM.JJ).
Das Verbrauchsdatum betragt 25 Tage ab dem Auftauen.

Beispiel: das Produkt wird am Montag, den 1.6.2012 12:00 Uhr aufgetaut, somit
ist das Verbrauchsdatum der 25.6.2012.

3) Das Datum kann per Stempel, manuell oder durch Aufkleber vermerkt werden,
aber stets so, dass es fur den Verbraucher deutlich lesbar ist.

4) Die Kennzeichnung des Produktes mit dem Verbrauchsdatum sollte innerhalb
von 15 Minuten nach Herausnahme des Produktes aus der Tiefkuhltruhe erfolgen.
Der Temperaturriickgang sollte dabei nicht hoher als 2 °C sein.

5) Die Produkte sind nach der Kennzeichnung in einem Kuhlbereich mit einer
Temperatur von 2-5°C zu lagern. Ab diesem Zeitpunkt sind die Sandwiches
innerhalb von 25 Tagen bei gekuhlter Aufbewahrung zu verbrauchen.

Zusatzinformationen
- Die Produkte sind bis zu 6 Monate bei -18 °C haltbar.

- Die Produkte sind in gekuhltem Zustand nach dem Auftauen
(Auftauphase: bei +5 °C ca. 8 Stunden lang!) 25 Tage haltbar.

- Qualitat und Geschmack bleiben wahrend der Lagerdauer erhalten.

Wie und wo konnen Sie bestellen?

Eisendle Frisch - und Tiefkiihlwaren KG
SchloglstraBe 28 ¢ A-6060 Hall in Tirol

Tel: +43 (0) 5223 - 43303 0 * Fax: - 43 30 374
bestellung@eisendle.at * www.eisendle.at

... garantiert 'cool’




